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AEC lo constituimos una comunidad de profesionales
pertenecientes al sector del catering, con una amplia ex-
periencia en el servicio al cliente y cuyo objetivo es con-
seguir un mayor grado de reconocimiento de la figura del
profesional del catering en el sector de los eventos. Para
nosotros, es fundamental poder compartir experiencias y
conocimientos, asi como contar con los distintos miembros
de la asociacion para encontrar soluciones a cualquier tipo
de situacion profesional que pueda surgir de forma rapida y
personalizada.

Los espacios dentro de nuestra web www.aecatering.com
como el foro o la seccion de Noticias, donde encontramos
novedades e informacion relevante en el drea del cate-

ring y la hosteleria, ademas de toda la informacion que se
transmite a traveés de Redes Sociales y newsletters. Jorna-
das Formativas en las que se tratan temas relevantes de
actualidad y que a nuestros socios les interesan. Uno de los
objetivos fundamentales de la asociacion es la formacion,
por lo que cuidamos especialmente los contenidos, poten-
ciando el compartir experiencias y mejores practicas.

.. TODO ELLO LO
MATERIALIZAMOS

A TRAVES DE
DIFERENTES ACCIONES

En cooperacion con entidades publicas
y asociaciones del sector de los eventos
celebramos reuniones periodicas de
trabajo, colaboraciones y acciones forma-
tivas donde podemos conocerareas de
interésy servicios relevantes para el sec-
tor del catering. Celebramos actividades
con el objetivo de conocernos desarrollar
el networking profesional. Anualmente
nuestro CONGRESO, donde reunimos a
los sociospara realizar un repaso general
de los temas mas interesantessurgidos
durante el ultimo ano, asi como, unas
mesas deanalisis, para resumir lo ocurrido
y trazar una perspectiva para elfuturo.



Prestar ASESORAMIENTO a las empresas
asociadas.

DEFENDER, promover y salvaguardar los
intereses generales de las empresas
asociadas.

Ejercer una defensa efectiva de un

CODIGO de buenas practicas profesionales.

Desarrollar el espiritu de SOLIDARIDAD entre
sus miembros, fomentando la comunicacion
a través de una adecuada labor informativa

NEGOCIAR Yy RECLAMAR de los organismos
competentes, la promocion y defensa del
sector.

REPRESENTAR a las empresas asociadas
ante personas y entidades publicas y/o pri-
vadas, y en particular ante las administracio-
nes estatal, comunitaria y municipal.

OBJETIVOS OBJI

Gestionar contenidos y jornadas de FORMA-
CION para el crecimiento profesional de los
miembros.

Mostrar al exterior una IMAGEN DE CALIDAD
como muestra del trabajo desarrollado por
SUS SOCIOS.

Desarrollar un plan de COMUNICACION in-
terno y externo que muestre la actividad del
sector profesional en el que desarrollamos

Fomentar el NETWORKING y relacion entre
sSocios como muestra de unidad del sector.

ASOCIACION EMPRESARIAL DE CATERING

nuestra actividad.
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Comunicando a las Instituciones nuestras reclamaciones sobre la situacion actual y pensando en el futuro.

Mantenimiento a nuestros socios informados a traves de RRSS y newsletters.

Compartiendo en foros porfesionales semanales las impresiones e inquietudes.

Manteniendo relaciones de colaboracion con otras asociaciones y grupos de interés para buscar sinergias.

Proporcionando asesoria juridica para poder gestionar la situacion actual.

Gestionando grupos de trabajo para poner en comun experiencia y conocimiento.

Construyendo manuales operativos con defincion de buenas practicas.

GO el |G G| | GO N | d

Cuidando el posicionamiento de la marca de la Asociacion AEC como sello de calidad.




SEGUIREMOS CON ESTA
CULTURA DE COMPARTIR Y
COLABORAR EN AQUELLOS
PROYECTOS QUE VAYAN EN
LINEA CON LOS OBJETIVOS
DE NUESTRA ASOCIACION.
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“ AEC TIENE UNOS
SEZE®= OBJETIVOS DEFINIDOS.




AEC TIENE UNOS OBJETIVOS DEFINIDOS.

ACTIVIDADES PARA LOS SOCIOS DURANTE TODO EL ANO. Encuentros profesionales e
invitaciones a eventos

NETWORKING PROFESIONAL. Del sector del catering.

WHITEPAPER. Sobre gestion y procedimientos del catering.
TABLON DE ANUNCIOS. En la web con el fin de compartir necesidades.

INVITACIONES A EVENTOS PROFESIONALES. Contenidos actualizados desarrollados todos
los meses.

DESAYUNOS DE TRABAJO. Reunion de contenido con publicacion de articulo con conclusiones.

ANUARIO. Insercion de editorial corporativa, informacion de datos de contacto, link a la pagina web.
JORNADAS FORMATIVAS. Con contenidos especiales para socios.

MENTORING. Para socios: informacion, consultas, dudas y ayuda en la actividad profesional.
INVITACION AL CONGRESO ANUAL AEC. Que celebramos con contenido de interes.

NEWSLETTER Y CONTENIDOS. Acceso a la newsletter y contenidos: La informacion mas relevante
del sector y articulos de opinion.

PREMIOS AEC. Donde se valora la actividad de los socios en su profesion.

PARTICIPACION EN FOROS DE TRABAJO PROFESIONALES. Para compartir experiencias 'y
contenidos.

BUZON DE SUGERENCIAS. A disposicion del socio con el fin de poder poner en comun temas que
nos preocupan a todos.



AREAS DE TRABAJO

PROCEDIMIENTOS
AEC

SOSTENIBILIDAD
AEC

FORMACION AEC

SECTORSOCIAL - |
YBODAS i .}

IMPACTO

INSTITUCIONALES ECONOMICO AEC

AEC
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Sellc de calidad AEC

OBJETIVOS

Construyendo el futuro J
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DIRECTORIO DE EMPRESAS
NOTICIAS EINTERES
DOCUMENTACION POR SOCIOS
ACUERDOS ESPECIALES
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JORNADAS WEBINARS DESAYUNOS ANNUAL MEETING

EVENTOS

Para que no te pierdas ninguno de nuestros proximos eventos anuales,
visita nuestra pagina web en el siguiente enlace.

PROXIMOS EVENTOS

SOMOS CATERING SOMOS CATERING

**xPagina pendiente de ser actualizada en futuros eventos.
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EVENTOS ANUALES

CALENDARIO

«x*Informacion pendiente de ser actualizada.

041

Barcelona

LRl

Cale;cglgg “ E

En este calendario encontraras todos los eventos que se celebraran durante
este 2025. En el siguiente enlace encontraras mas informacion sobre todos
ellosen laweb.

LINKA LAWEB
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GUIA ACERCA DEL PROCESO DE SELECCION
DE LA EMPRESA DE CATERING.
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SOMOS CATERING

DEL EXCENDENTE
ALIMENTARIO
EN EVENTOS

COMO SE PRODUCE > < COMO EVITAR COMO GESTIONAR

DOCUMENTO ACERCA DE TRATAR LOS
DESPERDICIOS ALIMENTARIOS EN EL SECTOR
DEL CATERING.

\\0s3COMOS

4 Alimentos no aptos para consumo humano
Qe ‘para donar: Hay algunos alimentos que no'son
2plos para donar Como consumo humano de-
bido a su naturaleza perecedera 0 a las nomas
e seguridad alimentaria. Esios pueden inclui
arne cruda, productos lécteos no pasteuriza:
: dos, alimentos abiertos o sin envasar, alimentos
: Que hayan estado expuesios ala contamina
€10 0que hayan pasado sufecha de caduct
. dad.Estos alimentos se deben tener en cuenta
ook enlajerarquia de prioridades para donar.
+ Consumo humano segun legisiacion.
- Almentacion animal y la fabricacion de
PIeNsos segn marco reguialorio.
acion de alimentos: Establecer
solaboracion con organizaciones PP g
v}(‘r‘gﬁi u:lﬁ( i‘“"ﬁ'}fj Seis + Ultima instancia, aplicarla economia
5 de comida. Asegurate de curm
1 las regulaciones de seguridad S D s s
B o, oblencion de compost, valorizacion
By oo energetica obteniendo biogds o
eneg biocombusiibies
cate con organizaciones
s: org @
: Ponte en con i ‘gurarse de que los alimentos donados sean
s localos que se dediguena $6Qur0S para el consumo. Mantén una buena
£ion de alimentos a DREONAE, higiene durante la manipulacion y el aimace-
15, como bancos de alimen A ‘namiento de los alimenios en el eventoy en
s 0 instituciones eltransporte hacia a organzacion benéficao
@ sus politicas almacenes fiigorficos propios hastala recogida
1y coordina con ellos la dela organizacion. Siempre sigue las pautas de
> alimentos. Incluye en el seguridad alimentaria y cumple con las regu-
i‘;"’s de aprovechamiento laciones locales en cuanto a la manipulaciony

& numero de asistentes,

debidamente el almento donado.
xcedimientos de dona-

6  Documentacion y registros: Lieva un regisio
e los limentos donados incluyendola cant
dad, la descripcion y la fecha de donacion. Esto
puede ser Ut para fines do seguimientoy para
‘demostrar la contribucion del evento a la comu-
nidad y el justificante fiscal

s para donar: Algunos
&s aptos para donar
mentos no perecede
2 conservas, paque-
. logumbres
{os sin pr

lemas

7 Compostaje: Sino es posiole donarlosa
n donar alimentos mentos sobrantes, considera mplementar un
2frutas, verduras, pan sistema de compostaje basado en economia
 semprey cuando circular para feducir el Impaco ambental
araturay manipule: que se dediquen al compostaje para solicitar su
o.

colaboracion.
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EL EXCEDENTE ALIMENTARIO
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SECTORES IMPLICADOS
EN LA ORGANIZACION
DE UN EVENTO

>

TRASLADOS

HOTELES
Y VUELOS

ESPACIOS
VENUES

AEC @
CATERING

.!’I' ,;-.’(g-—,,‘s

AUDIOVISUALES i 1}

-

COMUNICACION o
e TECNOLOGIA

DECORACION
@ PROTOCOLO

(" YADEMAS...

O O

CULTURA SHOPPING

L os recursos economicos
aportados por NUestro so-
cios nos permite tener
capacidad de seguir ade-
lante y alcanzar los objetivos
marcados.

El mantenimiento financie-
rode AEC esen base a las
aportaciones de sus Socios
que confiany creen en este
proyecto.




on
por todos nuestros socios

con e[ﬁn delucharcontrael
intrusismo y dar valor alas buenas

Disponemosde unsellode
certificaciony homologaci
practicas y profesionalizacion.

utilizado

Se establecen los siguientes
requerimientos para la homolo-
gacion a la hora de darse de alta
COMO SOCIO.

+ CODIGO ETICO: documento
gue regula todas las condiciones
de actuacion por parte de los
miembros de esta asociacion.

« ALTA COMO SOCIO: con el
nombre de la empresa y datos
del representante en el que apa-
rece la declaracion responsable
sobre alta de los trabajadores y
estar al corriente de pago de Pre-
vencion de Riesgos Laborales,

la Seguridad Social y la Agencia
Tributaria.

@u

NEC
Sello

de
Calidad

CALIDAD
CONFIANZA
RESPONSABILIDAD

mmmmmmmmmmmmmm ion.

Aplicaciones

TARJETAS DE VISITA

/,(' 7

FIRMA E-MAIL

23

ENEC 2

DOCUMENTOS CORPORATIVOS

DISTINTIVOWEB

SOPORTES SOLIDOS VEHICULOS

‘ ﬂ’ I. = ﬁ

SALIDAD

SELLO DE CALIDAD

SELLC

Call AR

IIEIIIIHI:M[ ,

« DOCUMENTACION: se
solicita que se aporte copia
de los siguientes
documentos:

- Certificado del
REGISTRO SANITARIO

- Ultimo recibo del
SEGURO DE
RESPONSABILIDAD
CIVIL

- Ultimo recibo del IAE

- Licencia de actividad

k

\
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Seguridad Aimerearia | Registro Santaris [ Empresas Alimentarias Inscoritas (RGSEAR)

Empresas Alimentarias Inscritas (RG%EAA} J/ FOOD COMPANIES REGISTERED IN
PAIN

Ayuda
Blsqueda Avanrada / Advanced Search

Raxdn Social f N* RGSEAA / Spanish
Enterprice Name: Registration Number:

Clave f Food o
sector:

{atnqotia / Main
activity: =
Actividad f Type of
? et or
ndividual activity:
CCAA / Reglom: "

e

Provincia /

Province: >

Localidad / Town:

Solamente descargar elflos establecimiento/s que suministra/n materias prlmas;ara piensos f
Download anly establishment/s that supply raw materials for feed - R(CE) 183/2005

AGENCIA ESPANOLA DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA Y NUTRICIO/(

PINCHA AQUI

SIQUIERES SABER SI TU CATERING TIENE EL CERTIFICADO SANITARIO



https://rgsa-web-aesan.mscbs.es/rgsa/formulario_principal_js.jsp
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Cuando el cliente contrata una empresa de catering tiene que tener en
cuenta ocho aspectos fundamentales ya que es responsable de la
contratacion de un proveedor que cumpla con las garantias de servicio.

INTOXICACION

Prevenir inci ias ali i Contratar un catering que cumple con la

asistentes de un evento. Labuena gestion )i normativa laboral evita riesgos alos
ingir idad de | - asistentes de tus eventos. Eres

asistentes. 1 o | responsable de su seguridad.

VLN3IND N3
U3ANIL YV
SOLNNd

CADENA DE FRIO

Suimportancia, no todos los vehiculos
estan preparados y no todos los
procedimientos son los idoneos.

VENUES LIMPIEZA

i i Laimportancia de medidas de higiene en
espacios donde se celebra el evento? Esta & ) prevencion de enfermedades en general,

legalizado el lugar donde se celebra el tanto en el manipulado de alimentos, el
evento. ' servicio, como en el propio espacio.

SNRIZLVI NN
dV.LIVILNOD 3d
VUHOH V1V

OFFICE DE COCINA SEGUROS

catering es el idoneo? Influye en el importante y necesario, para prevenir

y cualquier
asistentes al evento. pudiera producir.

8 PUNTOS ATENER EN CUENTA ALA HORA DE CONTRATAR UN CATERING

‘JUNTOS A

TENER EN
ENIA
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ASOCIACION EMPRESARIAL DE CATERING.

En la asociacion creemos que evolucionar
es parte del camino. Por eso, comenzamos el
ano con una renovacion de imagen que
marca un nuevo capitulo en nuestra historia.

Nuestro nuevo logo refleja lo que somos hoy:
una asociacion moderna, dinamicay prepa-
rada para afrontar los retos de un sector en
constante cambio, sin olvidar nuestras raices
ni el compromiso con la calidad que siempre
nos ha definido. Queremos ser mas actuales,
mas innovadores y seguir siendo un referente
en el mundo del catering.

ASOCIACION EMPRESARIAL DE CATERING




CATERING
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IMPULSANDO AL SECTOR DEL CATERING
DESDE LA COLABORACION EMPRESARIAL



CERTIFICADO

SOSTENIBILIDAD
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NEL

ASOCIACION EMPRESARIAL DE CATERING

@GARANTI'A
CAMARA

20% DE BONIFICACION PARA LOS SOCIOSDE AEC
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BRAINSTARTRAINING Consulting

Sterling

CONDICIONES ESPECIALES PARA SOCIOS
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EMPRESAS COLABORADORAS EMPRESAS DE CATERING

SOCIOS

Asistencia a los eventos
(foros profesionales)

Logo en el directorio de la web
(link en la web de empresa)

Publicacion en newsletter
(articulos, noticias, documentacion)

Presentacion de productos
(evento comercial)

Grupos de trabajo
(participacion y aporte de valor)

Manuales operativos
(participacion y colaboracion)

Sello de calidad AEC

(uso como miembro)

CONTRAPARTIDAS

Potencia formativa
(participacion en jornadas)

Banner en la web y newsletter
(insercion publicitaria)

Congresoy Asamblea
(asistencia como socio)

Juntadirectiva . .
(asistencia como invitado)

( 1.500 EUROS) ( 2.500 EUROS) 1.500 EUROS




COLABORADORES
STITUCIONALES

ENTIDADES

| = .'_.' rl CcGARANTiA
commomegems —— SONTE CAMARA
Feria de
o2 Madrid
! l e
oPrC g
Sevilla
ESPANA

INSTITUCIONES Y ORGANISMOS OFICIALES
con los que colaboramos de manera activa

AN Generalitat “\/ GENERALITAT

* Kk <
MY de Catalunya \\\*’ VALENCIANA
Comunidad
de Madrid
Gobierno A - JUNTA DE
de Canarias Il EXTREMADURA

Junta de Andalucia

ASOCIACIONES
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